
Wszystko, czego potrzebujesz do zorganizowania 
perfekcyjnego wydarzenia.

Każde przyjęcie rodzinne, czy z przyjaciółmi
to szczególny dzień, dlatego chcemy zaprosić 
Państwa do naszego hotelu. Przygotowaliśmy 
specjalną ofertę która sprawi, że będzie to czas 
pełen radości i pozwoli Państwu cieszyć 
się tym wyjątkowym dniem.

Oferujemy:
wyśmienitą kuchnię
doskonały serwis
aranżację stołów oraz sali
indywidualne podejście do każdego zapytania.

ZAWSZE 
JEST DOBRA 
OKAZJA DO 
ŚWIĘTOWANIA

KRAKOW CITY CENTRE



Idealne miejsce na tworzenie wspomnień.

Holiday Inn Krakow City Centre
ul. Wielopole 4 
31-072 Kraków

DZIAŁ BANKIETÓW:
T: 48 12 619 01 57
E ccd@hik.krakow.pl

DODATKOWO MOŻNA ZAMÓWIĆ
Bufet zimnych przekąsek w cenie 99 PLN   
za osobę, w skład którego wchodzą:   
owoce sezonowe | patera pieczonych mięs i wędlin 
polskich | deska serów z orzechami i żurawiną | 
sałatka | dwa sosy: cumberland i tatarski 

Patera ciast z hotelowej cukierni (trzy rodzaje 
do wyboru) w cenie 39 PLN za osobę.

Dodatkowe danie gorące, które będzie serwowane       
w trakcie przyjęcia w cenie 45 PLN za osobę: 
Pasztecik z nadzieniem wegetariańskim lub 
mięsnym podawany z barszczem.

Sok pomarańczowy: 8 PLN od osoby. 
Podane ceny zawierają podatek VAT oraz 10% opłaty serwisowej.

Oferta ważna od 10.02.2025. 

SKOMPONUJ WŁASNE MENU
Propozycje uroczystego obiadu:

4 – daniowe menu – 268 PLN za osobę

3 – daniowe menu – 225 PLN za osobę

PRZYSTAWKI (jedna opcja do wyboru): 

Rolada z wędzonego łososia z filetowaną  
mandarynką

Pate z kaczych wątróbek na korzennej grzance  
z sosem żurawinowym

Pate z ciecierzycy na pszennej grzance z sosem 
żurawinowym

ZUPA (jedna opcja do wyboru): 

Tradycyjny rosół z makaronem i marchewką

Krem porowo-gruszkowy z domowymi   
groszkami ptysiowymi

Krem z borowików z grzankami

DANIE GŁÓNE (jedna opcja do wyboru): 

Polędwica z dorsza z purée z zielonego   
groszku, mini warzywami i sosem winno-maślanym

Cukinia faszerowana dzikim i parabolicznym  
ryżem z tofu

Rolada z kurczaka faszerowana serem bazyliowym, 
podawana z zapiekanymi ziemniakami    
i blanszowanymi warzywami

Wolno duszony schab w sosie pieczeniowym, 
serwowany z gnocchi i pieczonymi warzywami 
korzennymi

DESER (jedna opcja do wyboru): 

Szarlotka z gałką lodów

Mus cytrynowy

Kompozycja lodów

MENU DLA DZIECI 
Dla naszych najmłodszych gości przygotowaliśmy 
specjalne menu w cenie 110 PLN za osobę  
z możliwością wyboru:

ZUPA (jedna opcja do wyboru): 

Tradycyjny rosół z makaronem | Krem z groszku

DANIE GŁÓNE (jedna opcja do wyboru): 

De volaille | Stripsy z kurczak

DODATKI (jedna opcja do wyboru): 

Frytki | Ziemniaczki z wody

SURÓWKI (jedna opcja do wyboru): 

Tarte buraczki | Surówka z marchewki i jabłka

DESER (jedna opcja do wyboru): 

Mini tarta z owocami | Kompozycja lodów

DODATKOWE INFORMACJE:
Do każdego menu wliczony jest pakiet napojów:

Sok jabłkowy | Pepsi | Pepsi Zero Cukru | woda 
mineralna | kawa | herbata.

Przyjęcie ograniczone jest ramami czasowymi,  
do pięciu godzin od momentu rozpoczęcia. 


